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Amuse-Bouches
1 coupe de champagne ou 1 cocktail sans alcool

ENTREES

@ Tartare de saumon aux agrumes
Saumon frais coupé en dés, assaisonné d’une vinaigrette aux agrumes,
servi avec une mousse d’avocat
ou

@ Velouté de potiron et chitaignes

Créme de potiron veloutée avec des éclats de chdtaignes, parfumée a la

truﬁ[e
PLATS

¥  Cceur de filet de beeuf roti

Servi avec une sauce aux morilles, foie gras poélé, accompagné de purée de

céleri-rave et de légumes de saison
ou

€

¥ Risotto aux fruits de mer
Risotto crémeux aux crevettes, moules et calamars, parfumé au
safran et garni de persil frais

\ . DESSERTS

a

Menu du diner du
14 février 2026
99€ p/pers

¥ Coeur fondant au chocolat
Gateau au chocolat noir avec un coeur coulant, servi

avec une boule de glace a la vanille
ou
@ Tartelette aux fruits rouges
Pate sablée garnie de créme pdtissiere a la vanille, surmontée de
[ruits rouges frais et d’une gelée de framboise
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